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PURETÉ
L’ART CULINAIRE… À L’ÉTAT PUR
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Le rendez-vous des esthètes et des gastronomes
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Attention talents ! 
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Festival d’émotions
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#ECCELSOArt de Vivre

PAR CHRISTELLE TACZALA

Succéder à l’étoilé Rozó rue la Monnaie ? Un défi ! Relevé avec brio par le restaurant Pureté, qui affirme 
avec conviction son identité. Des murs à l’assiette, l’impression est forte. Quintessence de la beauté.


